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1. IDENTIFIKACNE UDAJE ZRIADOVATELA VYDAJNEJ SKOLSKEJ JEDALNE

Zriad’ovatel’: Obec Cakajovge )
Obecny trad Cakajovce €. 58, 951 43 Cakajovce

Starosta obce Milan Gregu$

ICO 00307807

Telefon 037/7793790

Fax 037/7793791

e-mail starosta(@cakajovce.sk

Nizov Skoly: Zékladna 8kola s materskou $kolou
Nova &.201, Cakajovce

Riaditel’ skoly Mgr. Jaroslav Jaro$

1CO 37865366

DIC 2021645813
Telefon 037/7793173
e-mail zsc(@centrum.sk

Bankové spojenia: Prima banka Slovensko, a.s. ¢. 0.: SK23 5600 0000 0008 5569 4001
Vediici zamestnanci:Maria Danisikova, zastupkyiia ZS s MS pre MS

Alexandra Godarova, kucharka Vydajnej skolskej jedalne pri ZS s MS
2. IDENTIFIKACNE VYDAJNEJ SKOLSKEJ JEDALNE

Nazov prevadzky: Vydajna $kolska jedalen )
ako sucast’ Zakladnej skoly s materskou skolou Cakajovce

Adresa : Nova ¢.201, Cakajovce

Statutarny zastupea: Mgr. Jaroslav Jarog, riaditel’ $koly

Meno zodpovednej osoby za previadzku: Alexandra Godarova — kvalifikované kucharka

3. IDENTIFIKACNE UDAJE SKOLSKEJ JEDALNE, KTORA ZABEZPECUJE
VYROBU JEDAL PRE STRAVNIKOV ZS S MS CAKAJOVCE

Nizov prevadzky : Skolska jedalent Zakladnej $koly Zbehy

Adresa: Zbehy ¢.661, 951 42

1CO: 37865358

Meno zodpovednej za previdzku : Iveta Kroslakova — veduca SJ Zbehy



4. CHARAKTERISTIKA VYDAJNEJ SKOLSKEJ JEDALNE

Zariadenie kolského stravovania — Vydajna $kolska jeddleri (dalej len ,,VSJ“ sa nachadza

na prizemi budovy Zakladnej Skoly s materskou Skolou Cakajovee (dalej len ZS s MS*).

Dispozi¢ne pozostava z:

- jedalne pre deti, ziakov a zamestnancov $koly

- vydajne stravy s ¢astami vyhradenymi na delenie stravy a odkladanie pouZitého riadu

- pracovného priestoru kucharky - umyvacieho dresu, umyvacky riadu, chladniky
s mraznitkou, pracovného stola, umyvadla pre kucharku auzatvorenych skriii
na odkladanie riadu

4.1 Priestorové usporiadanie a funkéné &lenenie VSJ

Typ miestnosti Plocha (m?) Pocet stolov Polet stolitiek

Vydajna skolska jedaleti 60 m* 9 50

**(moznost rozloZit stoly pred jeddlfiou a zvysit kapacitu na 13 stolov a 70 stoliciek)

Vydajna 8kolskd jedaleni zabezpecuje vydaj, konzumadciu jedal a napojov v priebehu
Skolského roka prip. aj v ¢ase $kolskych prazdnin pre:

- deti materskej skoly — vydaj desiat, obedov, olovrantov

- Ziakov zdkladnej $koly — vydaj obedov

- ziakov SKD — vydaj obedov

- zamestnancov Skoly — vydaj obedov

VSJ zabezpetuje :

- hygienicky vyhovujice a po stranke hmotnosti zodpovedajuce rozdelovanic jedal
anapojov, m6ze aj dokoncovat’ prisludni technologickl upravu dodavanych polotovarov,
jedal a napojov zo Skolskej jedalne

- na zaklade postdenia oSetrujuceho lekara diétne stravovanie pre deti a ziakov, ktorych
zdravotny stav vyzaduje osobitné stravovanie.

4.2 Technologické vybavenie kuchyne

- 1 ks elektricky sporak s elektrickou rarou
- 1 ks umyvacka riadu

- 1 ks chladnicka

- 1 ks mikrovinna rara

- 1 ks rychlovarna kanvica

5. ORGANIZACIA PREVADZKY
5.1 Prihlasovanie a odhlasovanie na stravu

Odhlasovanie alebo prihlasovanie dietata na stravu je zakonny zastupca povinny oznamit
deit vopred do 13.00 hod. vedicej SJ Zbehy na telefonnom &isle 0903 184 735.

V pripade Ze dieta je na stravu prihlasené a z réznych dévodov nenavitivi v ten dent MS,
zékonny zastupca si moze obed svojho dietata prevziat' do obeddra v ¢ase od 12.00 hod.
do 12.30 hod. vo vydajnej $kolskej jedalni ZS s MS Cakajovce. Za neodobrati a véas
neodhlasenti stravu finanéni ndhradu ST Zbehy neposkytuje.



5.2 Uhrada stravného

Zariadenie $kolského stravovania — Skolska jedalefi Zbehy patri do druhého finanéného
pasma. Vysku rezgnych poplatkov a prispevkov na stravovanie na stravovanie uréuje Obecné
zastupitel'stvo pri OU Cakajovce a Zbehy vo svojom Vieobecne zaviiznom nariaden.

Strava sa uhradza:

- postovou poukazkou

- mesacne vopred

- na zaciatku Skolského roka sa uhrddzaju mesiace september a oktdber spolu

Preplatky na stravnom sa odpo¢itavaju kazdy druhy mesiac prip. na konci §kolského roka

5.3. Harmonogram vydaja jedal

5.3.1 Vydaj stravy v MS

Stravovanie pre deti, Ziakov a dospelych zabezpetuje Skolska jedalen pri Zakladnej $kole
Zbehy (d’alej len ,,SJ%).

Za kvalitu a predpisané mnoZstvo stravy, hygienu a kultiru stolovania zodpoveda veduca SJ
a kucharka VSJ. Kuchérka zabezpetuje vydaj stravy ( pripadni pravu doplnkovych jedal)
a pitny reZzim podavany k jedlu.

Za organizaciu a vychovny proces poéas stolovania zodpovedajt ugitelky MS.

Vedu deti k osvojovaniu si zakladnych navykov kultiry stolovania v maximalnej miere,
pritom uplatiiuji individualna pristup k detom. Pocas jedla nenasilne deti usmerfiuju a podla
potreby a Zelania zdkonnych zastupcov aj prikrmuji (mlad$ie deti). Nenttia ich jest.

Deti vo veku od 3 do 4 rokov pouZivaju pri jedle lyZicu, 4- 5 ro¢né deti aj vidlitku
( od polroka podla zvazenia aj pribor) a deti 5-6 ro¢né pouzivaji kompletny pribor.

Ak dieta musi mat’ z objektivnych zdravotnych ddvodov vyla€ené zo stravy urcité potraviny,
je zakonny zéastupca povinny podat’ veducej Skolskej jedalne ziadost” o vynimku v stravovani
dietata. K Ziadosti, ktord musi obsahovat’ osobné udaje o diet’ati, priklada doklad od lekara,
na ktorom budu uvedené potraviny, ktoré diet’a nesmie jest’ (napr. mlie¢ne vyrobky, potraviny
obsahujtce lepok a pod.)

5.3.2 Vydaj stravy v ZS
Dozor vo VSJ vykonavaju uéitelia podl'a rozpisu odsihlasenom riaditefom $koly.
Harmonogram vydaja jedal :

Obed sa vydava od 12.30 hod. do 14.00 hod. Obednajsia prestavka trva 35 minut.
Ziaci prichddzajt do jedalne po poslednej vyudovacej hodine samostatne. Ti, ktori navitevuji
SKD, prichadzaji o 13.00 hod v sprievode vychovavatel'ky, ktora vedie deti k hygienickym
navykom (umytie si rik pred vstupom do jedalne), stoluje spolu so Ziakmi a poméha im pri
roznasani plnych polievkovych mis na stoly. Ucitelia vykonavajici dozor v jedalni, wvedu
ziakov k spravnym stravovacim ndavykom vratane kultiry stolovania, dodrziavania zdsad
¢istoty ruk a udrZiavanie Cistoty v priestore jeddlne. V pripade potreby pomdhaji mlad$im
ziakom s rozna$anim polievkovych mis na stoly.

Stcastou obeda v $kolskej jedalni s vzdy 2 dcl ¢aju, ovocného, mlieéneho alebo iného
vyzivovo hodnotného napoja.



5.4 Zasobovanie pitnou vodou

Pitnd voda je zabezpeCovand zo zdrojov obecného vodovodu, ktory prevadzkuje
Zapadoslovenskd vodarenska spolo¢nost’
Tepla voda je zabezpecend zasobnikom vody, kde sa ohrieva na 50 °C elektrickym bojlerom.

5.5 Prevoz stravy zo SJ Zbehy

Do VSJ Cakajovce sa strava prepravuje v termoportoch zo Skolskej jedalne Zbehy $pecidlne
upravenym autom, ktoré je vo vlastnictve OU Cakajovce.

Vedca stravovacieho zariadenia ST Zbehy zodpoveda za pripravené jedla len po odovzdani
jedal poverenému zamestnancovi VSJ. Od odovzdania jedél je za prevoz a vydaj zodpovedna
kucharka VSJ.

Na pripadny ohrev pokrmov a na pripravu doplnkovej stravy je k dispozicii spordk.
Strava sa deli v urenom priestore, deti stoluji v jedalni. PouZity riad sa umyva v casti
vyhradenej na umyvanie riadu. Sanitacia termoportov je rozpisana v prilohe.

5.6. Odstranovanie odpadu

Komunalny odpad sa zhromazd'uje v uzatvorenych nadobach. Vyprazdiiovanie vonkajsich
odpadovych nadob a likvidaciu komundlneho odpadu zabezpefuje kazdych 3trnast’ dni
zmluvny partner

Plasty sa separuju, odvoz zabezpecuje Fa ENVI-GEOS Nitra, s.r.o

Organicky a biologicky odpad sa zhromazd’uje mimo VSJ v samostatnej vetratelnej
miestnosti a denne ho odvaza zmluvny partner opravneny k vyvozu organického odpadu.
Tekuty odpad — Tekuty odpad odtekd do odizolovanej Zumpy, ktora je pravidelne
kontrolovana a vyprazdiiovana podla potreby formou objednavky od rdéznych subjektov
(napr. Polnohospodarske druzstvo, Obec Cakajovee a iné).

5.7. Vykurovanie
VSJ ako sacast’ ZS s MS je vykurované spoloénym plynovym karenim.

5.8 Odber vzoriek

Odber vzoriek z pripravovanych jedal uskutoiiuje hlavnd  kuchirka v SJ Zbehy.
Kucharka VSJ Cakajovce odobera vzorky len zpokrmov, ktoré sama pripravuje,
napr. natierky, krupicové kasa a pod.

Pred vydajom stravy sa musia odobrat’ vzorky z pripravenych hotovych pokrmov.
Kazda sucast’ pokrmu (nétierka, zeleninové doplnky a iné) musi byt uchovana v samostatne;j
nadobe. Vzorky sa odoberaju do Cistych vyvarenych (100°C, 15min.) sklenenych nadob
s uzdverom naradim, ktoré sluzi len tomuto Gcelu. Kazda vzorka musi mat’ 50g, ak nejde
o kusovy tovar. Vzorky pokrmov odobratych v tepelnom stave sa uzavri, urychlene schladia
a pocas 48 hodin od ukonéenia vydaja sa uchovavaju v chladnicke pri teplote +2 az +6°C.
Po uplynuti 48 hodin sa vzorky odstrania neskodnym spdsobom, nesmu byt pouzité
pri priprave pokrmov.

O odobratych vzorkach sa vedie dokumentacia, v ktorej sa uvedie:



- datum odberu

- hodina odberu

- druh vzorky

- meno pracovnika, ktory odber vykonal

6. PERSONALNE ZDROJE
6.1. Povinnosti zamestnavatel’a

Zamestnavatel v spolupraci s zriadovatelom VSJ zabezpedi:

» Kvalifikovanych zamestnancov, ktori bud( garantovat pripravu avydaj zdravotne
neSkodnych pokrmov.

» Pravidelné $kolenie zamestnancov so zameranim na dodrziavanie BOZP a Sanitécie

» Jasne vymedzenu zodpovednost’ tak, aby zahrmala vSetky aspekty prevadzky.

6.2. Povinnosti zamestnancov
6.2.1. Povinnosti vediicej ZSS SJ Zbehy ustanovuje Prevadzkovy poriadok SJ Zbehy

6.2.2. Povinnosti zamestnancov VSJ éakajovce
Kucharka VS8J je povinna:

» Pred nastupom do zamestnania absolvovat’ vstupnu lekarsku prehliadku

» Vlastnit’ doklady zdravotnej a odbornej spdsobilosti na vykon epidemiologicky zavaznych
¢innosti pri vyrobe, manipulécii a uvadzani o obehu potravin a pokrmov, resp. doklad
o absolvovani prislusného odborného vzdelania alebo doklad o uznani dokladu o vzdelani
podl'a osobitnych predpisov

» Plnit’ opatrenia na predchadzanie ochoreniam nariadené organmi verejného zdravotnictva.

» Bezodkladne nahlasit nadriadenému zamestnancovi vietky dolezité okolnosti
na predchadzanie vzniku a Sireniu prenosnych ochoreni a poskytovat’ informacie ddlezité
pre epidemiologické vySetrenie a posudzovanie ochoreni vo vztahu k praci s potravinami

» Dodrziavat' zasady osobnej hygieny a hygienické poziadavky na vyrobu pokrmov
a manipuldciu s nimi pri ich vydaji

» Vstupovat’ na pracovisko len v Cistom odeve. Pred vstupom na pracovisko si dokladne
umyt’ ruky, dbat’ na dalSie zasady osobnej hygieny, Cistoty pracovného prostredia
a inventaru

» Dokladne si umyvat ruky pred zacatim cinnosti, ithned” po znedisteni (hlavne po
manipuldcii s vajcami), pri prechode z jedného druhu prace na druht, po uprave Satstva,
osobitne po pouZiti zachoda

» V pracovnych odevoch neopustat’ pracovisko

» Pri priprave avydaji pokrmov a nédpojov si Uplne zakryt' vlasy vhodnou a Gelovou
pokryvkou

» Hotové pokrmy nechytat’ priamo rukami, ale pouzivat’ naradie, na¢inie, ochranné rukavice

» V priestoroch kuchyne a pomocnych priestoroch nevykonavat toaletné upravy zoviajsku
(¢esanie, ¢istenie nechtov...)

» Pred zacatim prace odlozit’ z rik vietky $perky, hodinky, ozdobné predmety, v pracovnom
odeve mdze byt len ¢istd papierova vreckovka

» Ovladat’ a dodrziavat’ zdsady spravnej vyrobnej praxe, technologické postupy, sanitacny
program




» Zaobchadzat s potravinami tak, aby sa neporuSovala ich zdravotna neSkodnost,, vyZivova
hodnota, kvalita

» Nevykonavat’ poCas prevadzky — vyroby pokrmov- istenie podlah, a iné ukony tykajice
sa sanitacie

» Po skonceni pracovnej zmeny nechat’ pracovisko &isté

» Ulozit’ po skonceni prace §pinavy pracovny odev na uréené miesto, oddelene od &istého
pracovného odevu .

» Dodrziavat’ zasadu oddeleného ukladania pracovného odevu od civilného odevu.

7. HYGIENICKO-SANITACNY REZIM

Sanitalny rezim zahffia sanitdciu vyrobnych prostriedkov a ostatnych priestorov, ako aj
zabezpecenie Cistoty nevyrobnej Casti a sanitacie zariadenia. Sti¢ast'ou dokumentécie je vecny
a Casovy harmonogram realizovanych sanitaénych postupov pre kazdy usek s uréenim
zodpovednej osoby. Sanitatny harmonogram je vyveseny na viditel'nom a pristupnom mieste
v prevadzke VSJ.

Sanitaciu vykondva kucharka VSJ na zadiatku a konci pracovnej zmeny.

Cistenie prostredia je nutné vykonavat’ v pravidelnych intervaloch pozri ,,Plan a frekvencia
sanitdcie®. Pravidelne sa umyvaji vietky priestory VSJ, strojové zariadenia, pomdcky, stoly
a akékol'vek mechanické nastroje a nadoby sa dezinfikuji dezinfekénymi prostriedka( Savo,
Chloramin, Jar, Pur, Krystalicka s6da a pod.)

Ako ochrana pred lietajicim a leziicim hmyzom st namontované sietky na oknach.

7.1 Frekvencia a druh vykonavanej sanitacie

Denne :

Priestory denného pouzivania - po ukonceni prevadzky umyvanie s teplou vodou 45°C,
dezinfekcia

Stolovy riad — odstrania sa mechanicky zvysky jedla - umyt vo vode najmenej 45°C
s pridavkom umyvacich prostriedkov a oplachnut’ pod te¢ucou vodou s teplotou najmenej
50°C pri ru¢nom umyvani. Pri umyvani v umyvacke riadu postupovat’ podl'a predpisaného
navodu. Umyty kuchynsky riad zasadne neutierat’, ulozit’ do zariadenia na odkvapkanie riadu.
Termoporty — po ukonceni vydaja obeda sa umyju teplou vodou 45°C s pridavkom
detergentnych prostriedkov, dezinfekény prost.5% SAVO a oplach vodou

5 krokova saniticia:

1. mechanické Cistenie + oplach vodou 45°C

2. umyvat s pridavkom detergen¢nych prostriedkov

3. oplach vodou — 50°C — 60°C

4. dezinfekcia

5. oplach vodou

TyZdenne :

Vietky priestory vydajnej Skolskej jedalne, regale, chladni¢ku — mechanicky s teplou
vodou 45°Cs prisadou detergencnych prostriedkov, dezinfekény prost.5% SAVO a oplach
vodou

Mesacne :
Drhnutie podlahy, pracovnych stelov s kefou s teplou vodou 45°C



Sanitdarny demi:
Celkova sanitacia a dezinfekcia prevadzky v obdobi hlavnych a vedl'ajsich prazdnin

Oznacdenie Cistiacich prostriedkov:

Cervend farba — naradie na Gistenie podlahy

Modrd farba — néradie na umyvanie stien, dveri a okien

Zelend farba — naradie na Cistenie regalov, stolov, termoportov a pod.

7.2 Dezinsekeia a deratizicia

Regulaciu zivociSnych skodcov vykonava podla potreby firma, ktord ma odbornu spdsobilost’
podla zdkona 355/2007 Z. z. o ochrane, podpore a rozvoji verejného zdravia v zneni
neskor§ich predpisov.

Za koordinaciu a vykonavanie dezinsekcie a deratizacie podla planu zodpoveda riaditel
Skoly, ktory zabezpecuje evidenciu (vedie zdznamy o preventivnej a represivne] dezinsekeii
a deratizicil) a od zmluvnej firmy poZaduje predkladanie ,.Spravy o vykonanej dezinsekcii
alebo deratizacii®. Zaznamy archivuje minimalne 1 rok.

Dezinsekcia sa vykonava v Gase mimo prevadzky VSJ , po dokladnom vyéisteni priestorov.
Pri dezinsekcii a deratizacii sa musia v pripade poZivania chemickych pripravkov pouZzivat
len tie, ktoré s schvalené Ministerstvom zdravotnictva SR pre pouZitie v potravinarskom
podniku.

Ochranna dezinsekcia a deratizdcia zahfia:

a) preventivne opatrenia

b) monitorovanie neziaducich zivotichov

¢) preventivny (alebo represivny) zésah

d) kontrolu

Medzi preventivne opatrenia technického razu patri:

a) Okna zabezpecené sietkami.

b) Drevené Casti dvier v spodnej €asti oplechované do vysky 20 cm.

¢) Kanalizaéné vystupy opatrené sifénovym uzaverom, na podlahe liatinové mriezky.
d) Po ukonceni prevadzky nesmu zostat’ zvysky pokrmov.

. SKOLENIE ZAMESTNANCOV

Riaditel’ ZS s MS Cakajovee musi zabezpegit' takli odborn(i Grovefi zamestnancov, ktora
bude adekvatna na zabezpelenie pripravy doplnkovych jedal pre deti MS avydaja
zdravotne neSkodnych pokrmov.

Musia byt vytvorené a dodrziavané obvyklé postupy na zabezpelenie prisluSného
vzdelavania zamestnancov, ktori vykonavaji ¢innost, ktora mdze negativne ovplyvnif
zdravotnu neSkodnost’ pokrmov.

Zamestnanci musia byt dobre vySkoleni vo vztahu k vSetkym zaleZitostiam tykajucich
sa osobnej hygieny, pracovného odevu, vratane $perkov, vo vztahu k opatreniam, ktoré sa
maju dodrZiavat’, aby sa zabranilo riziku kontaminacie pokrmov a vo vztahu k vietkym
ostatnym relevantnym zaleZitostiam, ktoré by mohli negativne ovplyvnit zdravotnu
neskodnost’ pokrmov.

Vedené zaznamy o $koleniach zamestnancov st ulozené v kancelarii riaditel’a Skoly
Zamestnavatel' je povinny obozndmit’ s prevadzkovo-bezpecnostnym predpisom, ktory
je podkladom pre 8kolenie zamestnancov z hl'adiska BOZP a sa uskuto¢fiuje na vstupnom
skoleni a pravidelnom $koleni 1- krat za dva roky

Skolenie uskuto&fiuje autorizovany bezpetnostny technik, ktory vedie dokumentéciu



- Predpis je spracovany pre zabezpefenie bezpecnej prevadzky auréuje zakladné zasady
bezpeénej prace s technologickymi zariadeniami a s pomdckami a zasady poskytovania
prvej pomoci

9. ZAKAZY

Vo VSJ je zakézané:

- vstupovat’ nepovolenym osobam do priestorov VSJ

- vstupovat’ do konzumnych priestorov osobam v pracovnych odevoch z infekéného prostredia
a z prostredia , kde sa vyskytuju jedy a iné latky $kodlivé zdraviu, odpady, neéistoty

- vodit’ a vpustat’ zvierata do konzumnych priestorov, vynimkou je len vodiaci pes

- fajéit vo vietkych priestoroch VS]J

- pozivat’ alkoholické napoje a iné omamné latky

10. STAROSTLIVOST O BUDOVU A VYBAVENIE

Priestory a zariadenia VSJ musia byt udrZiavané v takom stave, aby sa zabranilo riziku
kontamin4cie potravin.

Vietky prevadzkové miestnosti a priestory v ramci VSJ musia byt jasne oznacené.

Budova musi byt’ udrZiavana tak, aby sa zabranilo zamoreniu hmyzom, Zivo€ichmi a vtakmi.
Vybavenie VSJ musi byt vzdy v riadnom technickom stave.

Pre zamestnancov st vybudované zariadenia pre osobnu hygienu v stlade s hygienickymi
predpismi.

Steny, podlahy a vnitorné zariadenie VSJ je zhotovené a zabudované z materidlov, ktoré sa
daja T'ahko ¢istit’ a dezinfikovat'.

11. ZAVERECNE USTANOVENIE

Prevadzkovy poriadok Vydajnej $kolskej jedalne pri ZS s MS Cakajovee bol vypracovany

v stlade s/s0 :

> Vyhlaskou MZ SR ¢&.527/2007 Z. z. o podrobnostiach o poziadavkach na zariadenia
pre deti a mladez

» Zakonom ¢.355/2007 Z. z o ochrane, podpore a rozvoji verejného zdravia a o zmene
a doplneni nicktorych zakonov v zneni neskorsich predpisov

» Zakonom ¢&. 124/2006 Z. z o bezpecnosti a ochrane zdravia pri praci a o zmene a doplneni
niektorych zakonov

> Vyhlasky MZ SR €.533/2007 7. z. o podrobnostiach o poZiadavkich na zariadenia
spoloéného stravovania

» Vyhlaskou MS SR &. 330/2009 Z. z o podrobnostiach o zariadeni $kolského stravovania

» Zakonom ¢&. 406/2009 7. z. o ochrane nefajéiarov a o zmene a doplneni niektorych
zakonov

» Zakonom NR SR ¢. 245/2008 Z. z. o vychove a vzdelavani




> Vyhlagkou MS SR &.306/2008 Z. z. o materskej $kole v zneni neskorsich predpisov

» Vyhlaskou MS SR &. 320/2008 Z. z. o zékladnej $kole v zneni neskorsich predpisov

> Skolskym poriadkom MS ZS s MS Cakajovce

> Skolskym poriadkom Z8 s M$ Cakajovce

» Pracovnym poriadkom pre pedagogickych a ostatnych zamestnancov ZS s MS Cakajovce

Zmeny v Prevadzkovom poriadku mozno vykonat’ len pisomne, a to ¢islovanym dodatkom
k nemu.

Prevadzkovy poriadok je zavizny pre Vydajnua Skolsku jedalen
Zékladnej 8koly s materskou Skolou, Nova ¢.201, Cakajovce a jej vSetkych zamestnancov.

Tento Prevadzkovy poriadok nadobtda U€innost dOM ......ccccecereriiiciiiiiiniiiiicncen,

12. ZRUSOVACIE USTANOVENIE :

DO socusssssmmmmmsnmmimssmsspis sa zruSuje Prevadzkovy poriadok Vydajnej $kolskej
jeddlne ZS sMS Cakajovee, Nova ¢.201, Cakajovee vypracovany riaditefom $koly
a zastucom riaditel’a pre MS a schvéaleny RUVZ so sidlom v Nitre diia 15. 6. 2012.



DISPOZICNE CLENENIE
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sporak -
Cdkiasdscie priestory na kuchynsky riad

Toky dovozu stravy, surovin a stravnikov:
stravnik —
dovoz strava -3
dovoz surovin —
kuchirka VSJ -

prezlieka sa vo vy¢lenenej Satni



HARMONOGRAM SANITACIE

Priloha 2

Termin prac Druh sanita¢nej ¢innosti Druh ¢istiacich Doba Zabezpecuje
a dezinfek¢énych posobenia
prostriedkov dezinfekcie
Denné Umyvanie nadob, Jar, Pur, Chloramin T
Priebezné kuchynskych pomécok , riadu Umyvanie vodou 30 min. | Zamestnankyfia
a priborov, stolov, nastrojov 45°C vSJ
Termoportov Oplachovanie vodou
50°C
Denné Umyvanie vydajnych Jar, Pur, Fermacidal
upratovanie priestorov, podlahy, dveri 36 Podla |Zamestnankyfia
a obloZenie stien Savo 2% potreby vSJ
Umyvanie a ulozenie
Denne kuchynského riadu, vsetkych
kuchynskych pomdcok, ktoré
Po skonCeni | v priebehu diia zamestnankyria Jar, Pur,
vydaja stravy VS1J pouzivala pri priprave Chloramin T Zamestnankyna
a vydaji stravy. Prisada sody 30 min. VSJ
Odstrénenie vietkych zvyskov
jedal a potravin v priestoroch. Savo 2%
Dezinfekcia kl'uc¢iek na
dverach, podlahy, stien,
podstavcov, nddob na odpady
Dezinfekcia naradia,
. : Savo 2% "
Denne pracovnej plochy, pracovnej 5 Zamestnankyna
Priebezne dosky, vodovodnych batérii, Ice]:_,ur " Al V8]
/ Fermacidal 36
drezov a umyvadla
Jeden krat De_zvinfekcieE re%éliov., SED 2 Zamestnankyna
e chladni¢ky, umyvacky riadu, Domestos v
ik podlahy v celej prevadzke. Cif, Jar i
Umyvanie okien, Jar, Pur,
Jeden krit ohrievacich, telies Voda 4? £ 50°C _ Farmestnisia
. Cilit 30 min. x
ZAMESAC | brhnutie podlahy, pracovnych vid
stolov kefou Savo proti plesniam
Cistenie a dezinfekcia Savo 4% Zamestnankyna
Jeden krst kanalizaén}_’ff:_h vstupov, Sifo 30 min. ) VSJ’
e gulic¢iek Domestos Skolnik
2 Aok Dokladné hibkové upratovanie Jar, Pur 30 mi Zamestnankyna
a Cistenie priestorov VSJ Savo 4%, S6da - VSJ
Jeden krat Zabezpecenie mal'ovanie Riaditel
rocne vietkych priestorov VSJ. Zriad’ovatel
Soda |, Jar Skolnik
Upratovanie a dezinfekcia ako Savo 4% Zamestnankyna
Stvrtroéne Incidin extra 30 min VSJ




Priebezné

Opravovanie omietok,
podlahovych krytin,
pomocného zariadenia.
Kontrola tesnosti okien, stav
sieti proti hmyzu

Riaditel’
Zr{ ad’ovatel’
Skolnik

Zamestnankyfia
VSJ

Oznadenie Cistiacich prostriedkov:

Cervena farba — naradie na Cistenie podlahy
Modra farba — naradie na umyvanie stien, dveri a okien
Zelena farba — néradie na Cistenie regélov, stolov, termoportov a pod.




PREHLAD
sposobov a dezinfekcie predmetov
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PREDMET

Sposob dezinfekcie

Druh prostriedku
a koncentracia

Cas posobenia,
poznamka

horticou vodou,

Fermacidal 36 1%

Riad a pribor namo€it’
do dezinfekéného Chloramin T 2% | 30 min. v roztoku
roztoku denne
Drezy, umyvadla umyt, oplachnut’ Fermacidal 36
umyt a nechat’
smetné kose zaschnut’ Savo WC, Icepur 30 min.
priame pouZitie Incidin extra 4 hod. denne
Nabytok umyt’ alebo nastriekat’ | Fermacidal 36 1% Stvrtrone
Podlahy, povrchy Savo Prim 1%
predmetov,
keramické umyt alebo nastrickat’ | Chloramin T 2% 30 min.
obklady, zariadenie | nechat zaschnut Fermacidal 36 1% 4 hod. denne
z plastickych hmot Incidin extra 2%
Priestory umyt’ alebo nastriekat’ | Fermacidal 36 1%
1 hod. Desam GK denne
Kefy, handry, umyt, nastrickat’ Savo 5% 30 min.
vedra Fermacidal 36 1% denne
Rosty, rohoze umyt’ alebo nastriekat’ | Chloramin T 2% 15 min.
Savo proti plesniam 4 hod. denne

S obsahom Sanitaéného programu bola obozndmend zamestnankyfia

podpisom berie na vedomie povinnosti vyplyvajlce zo ,, Sanitatn€ho programu® .

podpisana — vedtica VSJ

VSJ, ktora svojim



TELEFONNE CiSLA TIESNOVYCH VOLANI{
A ZOZNAM NAJDOLEZITEJSICH INSTITUCIH
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Integrovany zachranny systém S O S 112
Hasi¢ska a zachranna sluzba 150
Rychla zdravotni pomoc 155
Policia 158
Policia SR — obvodné oddelenie PZ LuZianky 037/ 7783562

Elektrarne ZSE — pohotovost’

0800 111 567

Plynarne SPP a. s — pohotovost’

0850 111 727

Vodarne ZsVaK — pohotovost’ 037/694 9202
RUVZ Nitra 037/ 65 24 501

037/ 65 60 411

Oddelenie hygieny deti a mlideZe 037/ 65 60 435
Oddelenie vyZivy 037/65 60 440
- - — 037/77 93 790

Obecny irad Cakajovce 0905 797 675

DZS Cakajovee — Mudr. Zoja Laukova

037/77 93 167

Nestatna ambulancia pre dospelych Zbehy

Mudr. Kirinovifova L
Nestdtna ambulancia pre dospelych LuZianky 037/74 10 437
Mudr. Horvathova 0910 427 786
Okresny urad Nitra
Odbor Skolstva U3 5869322
PaedDr. Ingrid Hrncirova 037/ 69 69 329

- oddelenie odbornych a metodickych ¢innosti

Zakladn4 $kola Cakajovce

037/779 3173

Matersk4 $kola Cakajovce

037/779 3175

Skolska jedaled pri ZS Zbehy

0903 184 735




